附件3：
部分不合格项目的小知识
—— 阴离子合成洗涤剂、大肠菌群不合格项目小知识

阴离子合成洗涤剂，即我们日常生活中经常用到的洗洁精等洗涤剂的主要成分，因其使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点，在洗涤、清洗过程中广泛使用。按照国家规定《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB 14934-2016），经清洗的餐（饮）具上阴离子合成洗涤剂应不得检出。不合格的原因可能是餐（饮）具消毒单位使用的洗涤剂使用量过大或清洗消毒流程控制不当，造成洗涤剂在餐具上的残留。
[bookmark: _GoBack]大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。造成复用餐饮具大肠菌群不合格的原因，可能是清洗、消毒不彻底，或存放过程中受到污染等。

