附件3：
部分不合格项目的小知识
——二氧化硫残留量不合格项目小知识

[bookmark: _GoBack]二氧化硫超标通常源于保鲜处理环节不当，通常为杀菌、防褐变或延长保质期而过量使用二氧化硫熏蒸，这种做法可能发生在种植、运输或储存阶段，若未严格控制剂量或缺乏充分分解过程，会导致残留超标，长期摄入超标的二氧化硫可能增加健康风险。






