附件3：
部分不合格项目的小知识
——二氧化硫残留量、噻虫胺、阴离子合成洗涤剂、吡唑醚菌酯、吡虫啉、铝的残留量不合格项目小知识

二氧化硫超标通常源于保鲜处理环节不当，通常为杀菌、防褐变或延长保质期而过量使用二氧化硫熏蒸，这种做法可能发生在种植、运输或储存阶段，若未严格控制剂量或缺乏充分分解过程，会导致残留超标，长期摄入超标的二氧化硫可能增加健康风险。
噻虫胺，具有根内吸活性和层间传导性。可通过土壤处理、叶面喷施和种子处理来防治水稻、玉米、果树和蔬菜、柑橘的刺吸式和咀嚼式害虫。噻虫胺残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
阴离子合成洗涤剂，即我们日常生活中经常用到的洗洁精等洗涤剂的主要成分，因其使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点，在洗涤、清洗过程中广泛使用。按照国家规定《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB 14934-2016），经清洗的餐（饮）具上阴离子合成洗涤剂应不得检出。不合格的原因可能是餐（饮）具消毒单位使用的洗涤剂使用量过大或清洗消毒流程控制不当，造成洗涤剂在餐具上的残留。
吡唑醚菌酯是具有保护、治疗和传导作用的杀菌剂。会引起像推迟衰老、叶片变绿、对生物和非生物胁迫耐受性更好等生理效应，能更有效地利用水和氮、用于防治主要的植物病害。长期食用吡唑醚菌酯残留超标的食品，对人体健康有一定影响。
吡虫啉属内吸性杀虫剂，具有触杀和胃毒作用。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用吡虫啉超标的食品，对人体健康也有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，吡虫啉在香蕉中的最大残留限量值为0.05mg/kg。吡虫啉残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
[bookmark: _GoBack]铝残留超标通常源于食品生产加工过程中超限量或超范围使用含铝添加剂。长期摄入铝残留超标的食品可能对健康造成慢性危害。铝元素可能影响人体对铁、钙等营养元素的吸收，导致骨质疏松、贫血等问题；过量铝摄入还与神经系统损伤相关。




